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О НАС
Одна из первых российских производственных
компаний, ООО «АРиВА», основанная в начале 90-х 
годов, до сих пор стабильно работает на рынке 
мясоперерабатывающей промышленности.

Компания с начала основания была ориентирована 
на поставку различных видов натуральных 
оболочек.

В 2016 году компания ООО «АРиВА» приобрела 
новый вектор развития: организовало собственное 
производство пищевых многофункциональных и 
вкусо-ароматических добавок, смесей пряностей 
и ароматических трав для различных отраслей 
пищевой промышленности под торговой маркой 
«Ariva Spice».
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Фосфатосодержащая смесь без вкусо-ароматической 
составляющей для вареных колбас с выходом 130-140%.
Дозировка: 0,5-0,8%

Ariva Spice 130

Фосфатосодержащая добавка без вкусо-ароматической 
составляющей для вареных колбасных изделий с 
выходом 150-160%. Дозировка: 0,5-0,8%

Ariva Spice 160

ФОСФАТНЫЕ СМЕСИ ДЛЯ КОЛБАСНЫХ 
ИЗДЕЛИЙ ИЗ МЯСНОГО СЫРЬЯ БЕЗ ПОРОКОВ 
АВТОЛИЗА 
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Фосфатосодержащая смесь адаптирована для производства вареных 
колбасных изделий со значительным содержанием жировой ткани в 
рецептуре. Дозировка: 1,0-1,5%

Ariva Spice Fat

Фосфатосодержащая смесь рекомендуется для применения в
рецептурах вареных, и копченых колбасных изделий со значительным 
содержанием мяса птицы механической обвалки. Дозировка: 1,0-1,5%

Ariva Spice MDM

Каррагинановая смесь, стабилизатор для производства 
мясных продуктов. Рекомендуемая дозировка в сухом виде составляет 
от 0,5 до 1,5 кг при гидратации 1:50

Ariva Spice РК 1

Фосфатосодержащая смесь рекомендуется для применения в 
рецептурах с использованиемзамороженного сырья, салями, сервелатов 
и т.п. Дозировка: 1,0-1,5%

Ariva Spice Cold

Каррагинановая смесь, стабилизатор для производства 
мясных продуктов.Рекомендуемая дозировка в сухом виде составляет 
от 0,5 до 1,5 кг при гидратации 1:30-45.

Ariva Spice РК 2

АДАПТИВНЫЕ ДОБАВКИ ДЛЯПЕРЕРАБОТКИ
МЯСНОГО СЫРЬЯ



Стабилизатор консистенции с высокими стабилизирующими свойствами. Используется при 
производстве вареных колбасных изделий, ветчин и цельномышечной мясной продукции, 
полукопченых и варено-копченых колбасных изделий. Дозировка: 1,0-2,0%. 

Ariva Spice Стабилизатор 900

ЭФункциональная добавка на основе молочных сывороточных белков, обеспечивающая 
повышение выхода мясных продуктов. Применяется при производстве всех видов 
колбасных изделий, паштетов, ветчин и полуфабрикатов. Дозировка: 2,0-3,0%.

Ariva Spice Мульти 5

Эмульгатор для всех видов колбасных изделий, реструктурированных ветчин, паштетов и 
белково - жировых эмульсий (БЖЭ). Дозировка: 0,5-1,0%.

Ariva Spice Эмульгатор

Функциональная белковая добавка на основе молочных сывороточных 
белков, обеспечивающая повышенный выход мясных продуктов. 
Применяется при производстве всех видов колбасных изделий, паштетов, 
ветчин и полуфабрикатов. Дозировка: 2,0-3,0%.

Ariva Spice Мульти 10

ЭМУЛЬГАТОРЫ И СТАБИЛИЗАТОРЫ ФАРШЕВЫХ СИСТЕМ

ARIVA SPICES
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Многофункциональная добавка без  вкусо - ароматической 
составляющей для производства цельномышечных продуктов и 
реструктурированных ветчин из всех видов мясного сырья с выходом 
150%. Дозировка: 5,0-5,5%.

Ariva Spice Комби 150

Комплексная смесь для производства цельномышечных и реструктури-
рованных продуктов из всех видов мясного сырья с выходом 160-180%. 
Дозировка: 5,5-6,0%.

Ariva Spice Комби 200

Комплексная смесь для производства цельномышечных и 
реструктурированных продуктов из всех видов мясного сырья с выходом 
до 200%.Выпускается в двух вариантах (с животным и растительным 
белком). Дозировка: 5,0-5,5%.

Ariva Spice Комби 80 М

Комплексная смесь для производства цельномышечных и 
реструктурированных продуктов из мяса птицы с выходом 125%. 
Дозировка: 4,0-4,5%.

Ariva Spice Комби Птица

КОМПЛЕКСНЫЕ СМЕСИ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА 
РЕСТРУКТИРОВАННЫХ И ЦЕЛЬНОМЫШЕЧНЫХ 
МЯСНЫХ ПРОДУКТОВ
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Функциональная смесь для производства имитационного шпика и жировых 
эмульсий. Гидратация 1:10:20 (добавка:жир:вода).

Ariva Spice Шпик

Смесь с ускорителем созревания для производства сырокопченых и сыровяленых мясных 
продуктов из всех видов мясного сырья, в том числе и мяса птицы. Дозировка 1,0-1,1%

Ariva Spice Del

Специальная добавка применяется припроизводстве полуфабрикатов, рубленых
и замороженных полуфабрикатов в тесте, колбасных изделий со вторичным
разогревом и БЖЭ. Гидратация 1:2:20 (добавка:жир:вода).

Ariva Spice Мульти ПФ

Специальная смесь для производства натуральных и рубленых полуфабрикатов, 
обеспечивающая плотную структуру и “кусаемость” продукта в готовом виде.
Дозировка 2,0-3,0%

Ariva Spice Комби ПФ

Специальная добавка на основе цитрата калия и натрия. Рекомендуется 
использовать при производстве цельномышечных продуктов из 
мяса птицы без инъецирования, путем замачивания с последующим 
массированием сырья. Дозировка 8,0% в рассол.

Ariva Spice Цитрин 

СПЕЦИАЛЬНЫЕ СМЕСИ ДЛЯ МЯСНЫХ ПРОДУКТОВ
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Специальная добавка, применяющаяся с целью увеличения сроков 
хранения для всех видов мясной продукции, мясного сырья и 
полуфабрикатов, как в охлажденном, так и в замороженном виде. 
Сохраняет  готовые мясные продукты до 21 суток, сырые фарши до 14 
суток. Дозировка 0,2-0,25%.

Ariva Spice Цитрин К

Специальная добавка, применяющаяся с целью увеличения сроков 
хранения для всех видов мясной продукции, мясного сырья и 
полуфабрикатов, как в охлажденном, так и в замороженном виде. 
Сохраняет готовые мясные продукты до 45 суток. Дозировка 0,6%.

Аriva Spice Цитрин Супер

Комбинированная добавка для сохранения качества колбасных изде-
лий, копченостей и полуфабрикатов. Для использования в пищевой про-
мышленности в качестве усилителя вкусо-ароматических показателей 
готового продукта, сглаживает вкусовые пороки низкосортного мясного 
сырья, придает продукту унифицированный законченный вкус. 
Дозировка 0,3-0,5%.   

Ariva Spice Фриш Свежесть 

Комбинированная добавка для сохранения качества колбасных изделий, 
копченостей и полуфабрикатов изготовленных из мяса птицы. 
Дозировка 0,3-0,5%.

Ariva Spice Фриш Специаль

КОНСЕРВАНТЫ



Комплексные добавки предназначены для производства вареных колбас, сосисок, 
сарделек, полукопченых и варено-копченых колбас. В составе (триполифосфаты и 
полифосфаты натрия, усилители вкуса и аромата, антиокислители), натуральные 
специи и пряности, экстракты натуральных специй и эфирные масла, красители.
Рекомендуемая дозировка для всей группы смесей 0,8 – 1,0 % на массу фарша.

ARIVA SPICES
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КОМПЛЕКСНЫЕ ДОБАВКИ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА
ВАРЕНЫХ КОЛБАСНЫХ ИЗДЕЛИЙ И КОПЧЕНЫХ КОЛБАС

«Аriva Spice Комби Докторская» 
функциональные ингредиенты, натураль-
ные экстракты: черный перец, кардамон и 
мускатный орех

для традиционной докторской, молочной 
колбасы, сосисок и сарделек докторских

«Аriva Spice Комби Сливочная» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного и 
душистого перца, мускатного ореха, 
ароматы сливок и сливочного масла, 
сырный порошок 

для традиционной сливочной колбасы и 
сосисок, молочной колбасы и сосисок

«Аriva Spice Комби Молочная» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного и 
душистого перца, мускатного ореха, 
корицы 

для традиционной молочной колбасы и 
молочных сосисок, докторской колбасы
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функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного и 
душистого перца, чеснока, тмина, 
красного острого перца, аромат 
копчения

для вареных колбас с мясом 
птицы, сарделек, сосисок 
низкого ценового сегмента, 
полукопченых колбас и 
полуфабрикатов

«Аriva Spice Комби Сосиски Венские» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного 
и красного перца, кориандра, 
мускатного ореха, аромат мяса, 
молочные продукты

для традиционных венских 
сосисок и сарделек, 
шпикачек, вареных колбас 
среднего ценового сегмента 
и колбас с мясом птицы

«Аriva Spice Комби Телячья» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного 
перца, мускатного ореха, кори-
андра, гвоздики, молотого перца 
Чили, имбиря, аромат сливок и 
масла

для традиционной телячьей, 
языковой, балыковой колбасы, 
сосисок и сарделек среднего и 
дорогого ценового сегмента



КОМПЛЕКСНЫЕ ДОБАВКИ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА
ВАРЕНЫХ КОЛБАСНЫХ ИЗДЕЛИЙ И КОПЧЕНЫХ КОЛБАС

ARIVA SPICES
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«Аriva Spice Комби Сосиски Пикантные» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного и 
красного перца, мускатного ореха, 
кориандра, паприки, сельдерея, 
ароматы мяса и копчения 

для различных пикантных сосисок, 
сарделек,шпикачек, колбас с 
мясом птицы, полукопченых 
колбас и полуфабрикатов

«Аriva Spice Комби Сосиски Балтийские» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного 
перца, мускатного ореха, кориан-
дра, кардамона, паприки, гвозди-
ки, молотые перец Чили и имбирь

для различных сосисок и 
сарделек, колбас среднего 
ценового сегмента, полукопченых 
колбас 

«Аriva Spice Комби Сардельки» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного и 
красного перца, мускатного оре-
ха, кориандра, чеснока, ароматы 
мяса и копчения

для традиционных сарделек и 
шпикачек. Состав рассчитан на 
рецептуры с заменами сырья и 
мясо ММО



«Аriva Spice Комби Чесночная» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного 
и душистого перца, кориандра, 
чеснока, перец черный молотый, 
порошок чеснока

для полукопченых колбас типа 
Чесночная, Домашняя, Украинская 
жареная, сарделек, шпикачек, 
вареных колбас

«Аriva Spice Комби Краковская» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного и 
красного перца, чеснока, паприки, 
натуральный молотый кориандр, 
чеснок, аромат мяса

для полукопченых колбас типа 
Краковская, Одесская и других 
видов копченых колбас среднего и 
низкого ценового сегмента

«Аriva Spice Комби Кабаносы» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного 
перца и красного перца, мускатно-
го ореха, чеснока, тмина, паприки, 
аромат мяса 

для полукопченых колбасок 
Охотничьих, Кабаносы, колбас типа 
Краковская, Одесская и других 
видов копченых колбас

«Аriva Spice Комби Деревенская» 
функциональные ингредиенты, 
натуральные экстракты: черного 
перца, мускатного ореха, 
чеснока, имбиря, тмина, паприки, 
кориандра, майорана, порошок 
горчицы

для различных вареных 
колбас, сосисок, сарделек,  
шпикачек, колбас с мясом 
птицы, полукопченых колбас и 
полуфабрикатов
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ВКУСО-АРОМАТИЧЕСКИЕ СМЕСИ ДЛЯ РАЗЛИЧНЫХ 
ОТРАСЛЕЙ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ

для вареных колбасных изделий - 
докторская, молочная, сливочная, любительская, сосиски 
венские, сардельки пряные, деревенская, франкфуртер, 
пикник, пикантная, шпикачки, австрийская, пряная, 
крестьянская, южная.

для копченых колбасных изделий, салями, сервелатов – 
московская, краковская, кабаносы, кильтские колбаски, 
колбаски барбекю, кавказская, перечная, одесская, охотничья, 
полукопченая, салями, салями гурмания, сервелат, сервелат 
вкус, сервелат финский, сервелат мускатный, сервелат 
итальянский, сервелат имбирный, сервелат коньячный, 
сервелат ореховый, суджук, палермо.

Ariva Spice Арома 

Вкусо-ароматические добавки рекомендуются для всех мясных 
продуктов: для вареных колбасных изделий, полукопченых 
и варено-копченых колбас, сырокопченых и сыровяленных 
колбас и продуктов, полуфабрикатов, деликатесов и ветчин, 
консервов, смеси специй и пряностей, смеси для готовых 
первых и вторых блюд, кулинарии, соусов, сухие бульоны , 
смеси для плавленых сыров, маринадов и т. д. 
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для паштетов – 
грибной, запеченный, паштет крем, классический, сливочный, 
фермерский, Хабаровский

для ветчин и рассолов – 
ветчина, ветчина сливочная, ветчина фермерская.

мясные ароматы –
говядина, свинина, бекон, шкварки, универсальная, ультра
мясной вкус, печеночный аромат.

моновкусы специй и пряностей –
черный перец, мускатный орех, чеснок, кориандр, кардамон, 
красный перец, лавр, майоран, имбирь, смесь перцев.

для полуфабрикатов -
котлеты, пельмени, пельмени русские, пельмени 
традиционные, домашняя.

специальные смеси-
сливки, орех, коньяк, терияки, грибы, сыр, желатина.
Рекомендуемая дозировка для всей группы смесей 0,5-0,6%.
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Аriva Spice Маринад Барбекю,
   Аriva Spice Маринад Кисло-сладкий, 
Аriva Spice Маринад Ягода Севера, 
   Аriva Spice Маринад Йогуртовый,
Аriva Spice Маринад Классический,
   Аriva Spice Маринад Кавказский, 
Аriva Spice Маринад Восточный,
   Аriva Spice Маринад Болгарский, 
Аriva Spice Маринад Мексиканский, 
   Аriva Spice Маринад Сливочный,
Аriva Spice Маринад Перечно-чесночный, 
   Аriva Spice Маринад Сырный,
Аriva Spice Маринад Аджика,
   Аriva Spice Маринад Карри,
Аriva Spice Маринад Горчичный,
   Аriva Spice Маринад Медовый.

ВКУСО-АРОМАТИЧЕСКИЕ СУХИЕ СМЕСИ ДЛЯ 
СУХИХ МАРИНАДОВ.

серия сухих маринадов рекомендуется для  
использования при производстве мясных
полуфабрикатов в маринаде
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Серия вкусо-ароматических добавок, рекомендуется как 
основа для бульонов или как добавка для усиления вкуса 
бульона определенного вкусового направления. 

В составе крахмалы, соль, усилители вкуса и аромата, ан-
тиокислители, натуральные специи и пряности, экстракты 
натуральных специй и эфирные масла, молочные сухие 
продукты. Дозировка 20 граммов на 1 литр воды.
Для усиления вкуса супов и бульонов10 граммов на 1 литр.

Ariva Spice Бульон 

АС Бульон мясной,

   АС Бульон говяжий, 

АС Бульон куриный, 

   АС Бульон овощной,

АС Бульон грибной, 

   АС Бульон рыбный,

АС Бульон с беконом.



ARIVA SPICES
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ПРОИЗВОДСТВО И ВСЕ ДОБАВКИ 
ПРОШЛИ ИСПЫТАНИЯ И СЕРТИФИЦИРОВАНЫ
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иОТДЕЛЬНЫЕ ПИЩЕВЫЕ ДОБАВКИ СЕРТИФИЦИРОВАНЫ ПО 
СИСТЕМЕ ХАЛЯЛ И ИМЕЮТ СЕРТИФИКАТ СИСТЕМЫ «ХАЛЯЛ».



8 (495) 558-42-48 arivasp@ariva.ru

КОНТАКТНАЯ ИНФОРМАЦИЯ

www.ariva.ru


